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AMBIENTE GENUSS GASTFREUNDSCHAFT

Fir ewen auteN STArT...

Getriffelter Pastinaken Schaum

mit ger6steten Piemont HaselnUssen |.G.P 10,50€

Gottervorspeise
Oliven & Hirtenkase mit Knoblauch und Brot 8,50€

Axels Pane Rustico
gerostete Brotscheibe
mit Tomate, Ol & Knoblauch 5,50€
mit Oliven-Parmesan-Tapenade 6,50<€

mit veganer Thun-Visch Sauce 6,50€

Ein bisschen Griinzeug
Salate | Krauter | NUsse | Cranberrys | Hausvinaigrette & Tahina 12,50 €
+ Hirtenkéase 3,90 €

Kleiner Beilagensalat 6,50€

Fur e ueBeN Kwoete...

Pasta alla Nonna mit Tomaten-Sauce & Parmesan 8,50€

Knusper Fritten & Schnitzel-Nuggets 10,50€
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Nun zuz HAupTACHE...

Klein Korea in Grof8 Dratow

Rinder Short Ribs von regionalen Bio-Ho6fen
dunkel-saftig | knusprig karamellisiert | Gochujang BBQ Sauce
frisches GemuUse | Mie Nudeln | Erdnuss | Koriander 22,50€

Ein echter Soulfood-Moment mit erdiger Tiefe und feiner Scharfe.

Zart-fleischige Short Ribs vom regionalen Bio-Rind, langsam geschmort, bis sie
dunkel-saftigund aromatisch auf der Zunge zergehen. Au3en knusprig karamellisiert,
treffen sie auf eine feurig-suBliche Gochujang BBQ Sauce. Frisches Gemuse mit
gebratenen Mie-Nudeln, ein Hauch Erdnuss und frischer Koriander - ein sinnlich-
wurziger Ausfiug nach Klein Korea, mitten in Grof3 Dratow.

La brise créole

JerkHihnchen in Kikok Qualitat | Wirzreis | Vanille Tomaten Coulis
Gurken-Melonen-Mango-Salat mit Chili Note 21,50€

Wie eine karibische Meeresbrise: lebendig, duftend, sonnig und voller Lust auf
Sommer.

Saftiges Jerk-HUhnchen in bester Kikok-Qualitat, kraftig mariniert, leicht rauchig und
mit der typischen karibischen WUrze. Dazu ein duftender Wlrzreis und ein samtiges
Vanille-Tomaten-Coulis, das feine SuBe und wurzige Tiefe vereint. Begleitet von
einem exotischen Gurken-Melonen-Mango-Salat mit seiner dezenten Chili-Note - ein
Spiel aus SUBe, Scharfe und Frische.

Rauchwaren Nord Nord-Ost

Rauchermatjes | Rostkartoffeln | fermentierte Rote Beete & Apfel
Sauce Tartare 17,50€

Ein ehrliches, rauchig-frisches Nordgericht mit modernem Twist.

Feinster Rauchermatjes mit zartem Schmelz und nordischer Wurze trifft auf
goldbraune Rostkartoffeln. Im frischen Kontrast dazu fermentierte Rote Beete und
Apfel mit einer fruchtig-sauerlichen Note. Alles harmonisch abgerundet von einer
cremigen Sauce Tartare.
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Mecklenburg Royal

Axels Buletten vom heimischen Wels
Pilav Reis | Grunzeug | Sesam | fermentierte Zwiebeln | Salzzitrone
19,50€

Geschmack aus der Heimat neugedacht - bodenstandig und gleichzeitig wunderbar
Uberraschend.

Axels fein gebratene Buletten vom heimischen Wels vereinen regionale mit royaler
Raffinesse. Durch aromatischen Pilav-Reis, frischen Koriander und nussigen Sesam.
Mit knackigem Grunzeug und abgerundet durch die lebendige Saure und Tiefe von
fermentierten Zwiebeln und kraftvoller Salzzitrone.

Polenta Paradiso
Polentaschnitte | Pfannengemuse | Tomaten-Sugo | Knoblauch & Olive
mit ragodt toscan vom lokalen Wild 19,50€
mit Axels Nussbraten rein vegetarisch 21,50€

mit Linsen-Cashew-Ballchen rein vegan 19,50€

Ein Paradies fur alle - sonnig, herzhaft und voller mediterraner Leichtigkeit.

Zwei goldgelb gebackene Polentaschnitten treffen auf buntes Pfannengemuse und
ein aromatisches Tomaten-Sugo mit Knoblauch und Olive - duftend wie eine
toskanische SommerkUche. Dazu wahlweise: das kraftig-wUrzige ragoUt toscan vom
lokalen Wild, Axels fein abgestimmter Nussbraten als vegetarische Variante oder
zarte Linsen-Cashew-Ballchen flr den veganen Genuss.

Quiche - mon amour!

Fleischlos im leichten Filoteig | provencalische Kartoffeln | Griunzeug
18,50€

Jeder Bissen schmeckt nach Sonne, SUden und einem Hauch franzdsischer
Lebensfreude.

Knuspriger Filoteig umhullt eine mediterrane Flllung aus GemuUse, Hirtenkase und
Krautern. Dazu provengalische Kartoffeln und frisches Grinzeug - leicht, duftend und
ganz ohne Fleisch. Genief3e ein Stuck frisch gebackener Liebe.
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1860er SchniPoSa

Landfleischerei Schnitzel aus der Pfanne | Griinzeug 16,50€

dazu Crunchy Fritten gelegt & gefohnt mit:

Mayo-Ketchup 4,50€ Truffel-Parmesan 6,50€ Hot Piri-Piri 6,00€
Chorizo-Tahina 6,50€ Mango-Curry 5,50€ Sauce Tartare 6,00€

Ein Stlck Heimatklche mit Exotikfaktor - vertraut, auch frech, und einfach richtig gut.

Zwei saftig-knusprige Schnitzel aus der Pfanne, goldbraun gebraten und begleitet
von knackigem Grinzeug. Dazu gibt's Crunchy Fritten, auf3en kross, innen fluffig -
“‘gelegt & gefohnt” - mit deiner Lieblingssauce: klassisch mit Mayo-Ketchup, edel mit
Truffel-Parmesan, feurig mit Hot Piri-Piri, wurzig mit Chorizo-Tahina, exotisch mit
Mango-Curry oder cremig-frisch mit Sauce Tartare.

1860er Fish'n'Chips
Kibbelinge | Crunchy Fritten | Sauce Tartare | Salatbeilage 18,50€

Nordisch, knackig, kultig!
Zarte Kibbelinge von den Muritzfischern, goldbraun ausgebacken und herrlich saftig,

dazu Crunchy Fritten mit perfektem Biss. Axels fein-wulrzige Sauce Tartare und eine
frische Salatbeilage runden das Ganze ab. Lecker!

4 )

Alle Speisen werden mit viel Herz & Wrze in unserer Kliche
zubereitet, sie konnen Allergene enthalten.
Bitte informiert uns mit eurer Reservierung
zu Unvertraglichkeiten & Allergien.

klnformationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erfragt bitte bei Tina & Axelj
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. UND ALS SliSSER- JBscHLUSS

Mousse au Chocolat mit Beerensauce & Crumble 8,50 €
Apple Crumble mit Sahne & Vanilleeis 8,50€

Sherrypflaumen aus dem Garten
mit 1 Kugel Vanilleeis & Walnuss Crumble 8,50€

Affogato
groBe Kugel Vanilleeis mit Doppelt-Espresso 6,50 €

*hkkkkkkkkkkkkk

..oder Espresso, Americano, Cappuccino, Latte Macchiato,
Milchkaffee?

OveeHAsT Du \epemiT ,AuF MEHRY BEKOMMEN uND
wBerLeasT Dz, DeWE NACHSTE FElER-BEl uNs 2u
PLANENY Wiz FreueN uNs Aur Dewe \FrAGel
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Aus Den Kichen Diese-(WeLt

Heimatgefihle und Fernweh auf dem Teller, geht das? Unsere a la
carte Speisen sollen euren Gaumen Uberraschen.

Wir kochen mit ehrlichem Respekt vor Nahrungsmitteln und ihren
Produzenten. So legen wir besonders Wert darauf, dass wir fur
unsere Gerichte Fleisch und Fisch aus nachhaltiger und
tierschonender Zucht und Verarbeitung verwenden kénnen.

Entdeckt auch unsere umfangreiche Auswahl an deutschen
Winzerweinen, in weil3, rosé und rot, viele davon in Bio-Qualitat. Jeder
Schluck ein Beitrag zum Wohlgenuss und einem positiven CO2-
FuBabdruck.

Hivastora uND NACHEGEDACHT

Kann ich mir als Gast mehr Tierwohl noch leisten? Oder muss ich
deswegen auf etwas anderes verzichten? Wir in der schmiede1860
denken nein. Wir sparen nicht an Vielfalt, und satt wird hier auch
jeder. Vielleicht Uberrascht es euch, dass lokal-regionale
Lieferanten nicht teurer als der GroBhandel sein mussen.. Und
Mehrkosten pro Portion des regionalen Bio- oder Kikok-/Fairmast-
Fleischs von teils nur 1-3 € im Vergleich zu deutschem Fleisch aus
dem GroBhandel sind unseres Erachtens bester Garant gegen
faden Beigeschmack. Gut zu wissen - wir in der schmiedel1860
rechnen nur diese Mehrkosten des Wareneinsatzes dem Endpreis
eines Gerichtes zu.

Als echte Alternativ zum Fleischgenuss legen wir euch unsere
vegetarischen und veganen Gerichte ans Herz- auch das geht
richtig kostlich! Also probiert mal unseren Seitan oder die
vegetarischen Braten oder, oder, oder..



