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Mg OsterTAGE BITE Nue MiT RESERVIERUNG (Ausse CAFE):

039934 898134 | verpuusten(@schmiedel1860.de
Reservierungen sind je nach Verfugbarkeit auch taggleich moglich L

Karfreitag 18 - 23 Uhr ‘ FLAMMKUCHENABEND - 4 la carte

M{fw Unsere beliebtesten Flammkuchen-Variationen gibt’s nun auch mit
Tomatensauce oder Olivenol alternativ zu unserer Haus-Créme. Wie gewohnt auf
original elsassischen Boden und frisch belegt. Welcher ist dein Favorit?

Spezial HEUTE: Flammkuchen mit Raucherlachs, Rucola & Meerrettich 13,50 €

Samstag | 30.03. 18 - 23 Uhr schmiedel860 Festtagsmeni mit 3erlei LN
vom Lamm oder Hirtenkése 0@

B
Unser Festtagsmenu 38,50 € oder einzeln wahlbar: Y

v 3erlei vom Lamm oder vom Hirtenkase | Pollo Fino vom Kikok Hahnchen
dazu Zitronenkartoffeln & Thymian-Bohnchen auf
Tomaten-Kapern Coulis 25,50 €

v Davor: Gruner-Spargel-Twist 8,50 €

v Danach? Eierlikor-Tiramisu mit Kirschmus

oder Mousse au Chocolat mit Beerensauce & Crumble 8,50 €

Ostersonntag |12 -~ 16 Uhr & schmiedel860 Festtagsmeni mit Backschinken

18 — 23 Uhr oder veganem Seitanbraten & Café 6@6\&@»

e
Unser Festtagsmenu 35,50 € oder einzeln wahlbar: WAy

v Backschinken mit Senfkruste | Kikok Pollo Fino | Veganer Seitanbraten
dazu Rosmarinkartoffeln & Parmesan Wirsing 22,50 €

v Davor: Cremiges Pernod-Petersilien-Sippchen mit Raucherforelle 8,50 €

¥ Danach? Eierlikor-Tiramisu mit Kirschmus

oder Mousse au Chocolat mit Beerensauce & Crumble 8,50 €

Cafe 12- 16 Uhr mit Kaffee & Espresso aus der Muritzer Kaffeerosterei
v Hausgebackene Kuchen - ohne | mit frischer Sahne 4,00 | 4,70 €

v Kaffee-Spezialitaten aus der Cimbali. Krautergarten Pommernland Tees.

Ostermontag 11 - 15 Uhr Osterbrunch

.. mit vielféltigen kalten und warmen Kostlichkeiten in Wohnzimmeratmosphare.

Filterkaffee, Schwarztee, und 1 Glas O-Saft oder Prosecco inklusive 29,50 €.
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Bitte unterstutzt unserer Philosophie eines sorgsamen Umgangs mit Lebensmitteln:

A’QENDQ BITTE Nuz- MiT KeseravierrunNG: 039934 898 134 | verpuusten(@schmiedel860.de

Freitag | 05.04. 18:00 ~ 23 Uhr

schmiedel860 Friihling & la carte NEW

Heimatgefihle und Fernweh auf dem Teller, geht das? Unsere neue Frihlingskarte soll
euren Gaumen uberraschen.
Genief3t neben Fisch und Fleisch auch unsere vegetarischen und veganen
Kostlichkeiten. Alle Gerichte gibt es a la carte — wahl deinen Liebling!
Wir sind auf eure Ruckmeldungen und Anregungen gespannt!
Wie gewohnt Tisch reservieren — dann am Abend nach Karte auswahlen!

Die Speisekarte findet |hr unter www.schmiedel860.de > Restaurant&Cafeé.
\| w»
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Samstag | 06.04.18:00 - 23 Uhr | schmiedel860 3-Gange Meni

Unser schmiede1860 Menu 38,50 € oder einzeln wahlbar:
v Piccata vom Kikok-Huhnchen oder vegetarischer Gemusebraten 25,50 €
v dazu frische Nudeln und Tomatensugo a la Calabrese & Zucchini-Zoodles
und Wildkrautersalat
¥ davor Parmesan Flan mit Holunderbeere aus dem Garten 8,50 €
v danach Panna Cotta mit Himbeerspiegel o. Mousse au Chocolat 8,50 €

Sonntag | 07.04.10.30 - ??? Uhr | Dratower Frithschoppen &  NEW
+ 05.05.2024 + 02.06.2024 Kaffeekranzchen in der schmiedel860

Zeit fur eine neue Tradition an jedem 1. Sonntag im Monat? Das entscheidet lhr!
Erst einmal haben wir diese drei Termine fur uns alle reserviert.
Ein Treffpunkt fur nachbarschaftlichen Austausch und geselliges Beisammensein, vielleicht
sogar ein Spielchen? Fur Jedermann & Jederfrau, Kind & Kegel — aus Dratow, unserer
Gemeinde und Drumherum - die bekannte aber auch neue Gesichter, Nachbarn & Freunde

treffen wollen. In alten Geschichten schwelgen und heil3e Neuigkeiten erfahren.

Dazu immer etwas auf unser Wohl zu FESTTAGSPreisen.
0,5er Bier vom Fass | 0,25er Hauswein / Weinschorle | 0,5er Fruchtschorle je 3,50 €
Kaffeekranzchen-Gedeck: 5,50 € (Tasse Kaffee, Stick Hausgebackenes)
Aullerdem gibt’s Bocki, hausgemachten Kartoffelsalat & Schweinsbraten.
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Freitag | 12.04.18:00 - 23 Uhr schmiedel860 Frihling 4 la carte Ngw’

v Wie gewohnt Tisch reservieren — dann am Abend nach Karte auswahlen!

Samstag | 13.04.18:00 - 23 Uhr | Axels Tafelrunde X Eine Reise nach Afrika %

) schmiede1860 Erlebt Essenskultur mit V|e|1ca|t|gen kleinen und groBartlgen
L Kostlichkeiten aus den Kichen dieser Welt - mit euren

Tischnachbarn in grof8er Runde.
Heute tafeln wir in mehreren Runden eine tolle Auswahl

Kostlichkeiten vom afrikanischen Kontinent in der Mitte eures

Tisches auf. Eine Freude fur Veganer und Fleischgenieller.

Inklusive sufem Abschluss.

Gemeinsame Mahlzeiten sind in der afrikanischen Gesellschaft so wichtig, dass ein Sprichwort
des westafrikanische Volk der Mamprussi sogar besagt:
wAlleine essen ist wie alleine sterben. “

Herumreichen der Speisen und Reden mit vollem Mund ausdrucklich erlaubt!

Wer mochte darf auch mit Messer & Gabel essen. 38,50 € p.P.

Sonntag | 14.04. 12 - 16 Uhr schmiedel860 Frihling 4 la carte & Café NEW

v Wie gewohnt Tisch reservieren - dann am Mittag nach Karte auswahlen!

Freitag | 18.04. 18:00 - 23 Uhr schmiedel860 Frihling 4 la carte Mg\)&

v Wie gewohnt Tisch reservieren — dann am Abend nach Karte auswahlen!

Samstag | 20.04.18:00 - 23 Uhr  schmiedel860 Live:
* Tobias Panwitz * Roadside Folksongs %
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Ausfihrliche Infos auf der

nachsten Seite

Wohnnmmer -Atmosphiare | Drinks & Food | Live-Musik
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Samstag | 20.04.18:00 - 23 Uhr  schmiedel860 Live:
% Tobias Panwitz * Roadside Folksongs*

177 schmiede1860 Wohnzimmer-Atmosphiare | Drinks & Food | Live-Musik

% g
m Wem Musiker wie Neil Young, Crowded House,

Ron Sexsmith, Tom Petty und Jackson Browne gefallen, der wird sich

musikalisch zu Hause fuhlen - yeah!

Mit Gitarre und Mundharmonika besingt er Reiseerlebnisse und Begegnungen am
Wegesrand in energiegeladenen Folksongs und stimmungsvollen Balladen.
Hutgage (Spendenvorschlag 10 €).

Dazu tolle Biere, Weine, Whiskys & Rums oder Alkoholfreie Drinks an der
schmiede1860 Bar. Aus unserer Kuche gibt’s:
v Pastete mit Ragout vom heimischen Wild oder Waldpilzen mit Kartoffeln
& Erbsgemuse 18,50 €
v Pflaumen Crumble aus dem Ofen & Vanilleeis oder
Vanilleeis mit Ballentines & frisch gemahlenem Pfeffer 8,50 €

Sonntag | 21.04. 12 - 16 Uhr schmiedel860 Frihling & la carte & Cafe N‘gm

v Wie gewohnt Tisch reservieren — dann am Mittag nach Karte auswahlen!

Freitag | 26.04. 18:30 - 23 Uhr schmiedel860 Frihling 4 la carte Ngw

v Wie gewohnt Tisch reservieren - dann am Abend nach Karte auswahlen!

Samstag | 27.04.18:30 - 23 Uhr | schmiedel860 Sparge! SPEZIAL
Unser schmiede1860 Spargel Menu Spezial fur 27,00€ inkl.

¥ einem cremigen Spargelsuppchen
Spargel, Risotto und Barlauch-Vinaigrette

v
v dazu Welsfilet aus der Region oder feiner Kasslerbraten hauchdinn
¥ danach Frischer Cheesecake & Erdbeere oder Mousse au chocolat 8,50€

Sonntag | 28.04. 12 - 16 Uhr schmiedel860 Friihling & la carte & Café \EW

v Wie gewohnt Tisch reservieren — dann am Mittag nach Karte auswahlen!

Ausblick in den ©0105.+09.05.12 - 17 Uhr FEIERTAGs-GRILLEN

05.05. 10:30 - ??? Dratower Frithschoppen & Kaffeekrdnzchen
Mai 2024 19.05.+20.05. Pfingstochse & Pfingstbrunch
31.05. 18-23 Uhr schmiedel860 Live: % Celtic Herbert
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...im schmiedel860 Bed & Breakfast mit )

Euer Genuss ist unser Anspruch mit dem wir guten Geschmack auf den Teller
bringen. Inspiriert von den Kichen dieser Welt verarbeiten wir ausgesuchte Zutaten
zu kreativen Gerichten, die ihr so nur bei uns findet. Wir kombinieren hochwertige

Lebensmittel abwechslungsreich mit exotischen Gewtrzen oder den Krautern und
Bldten aus unserem Garten, interpretieren so auch Klassiker der deutschen und
mecklenburgischen Kuche.

Dabei spielen Gemuse, Fleisch und Fisch eine gleichberechtigte Rolle.

Und als siBBes Finale gibt’s unsere wunderbaren Desserts — versprochen!

Wir lieben es, unsere Leidenschaft fur Esskultur, genussvolles Erleben und gesellige
Abende im besonderen Rahmen unserer schmiede1860 Events mit euch zu feiern.

Kulinarik & Kultur in auBergewohnlichem Ambiente!

Stilvolles gibt es auch gegen den Durst. Dafur beziehen wir unsere grof3e
Weinauswahl vor allem direkt von deutschen Winzern inklusive uberraschend
vielschichtiger Rotweine und einer Biowein-Linie. Feine Rums, belebende Gins und
ein paar stolze Single Malts warten darauf von euch probiert zu werden. Eingerahmt

in ein breites Angebot an Alkoholfreiem inklusive naturtriben Saft von Apfeln aus

dem schmiede1860 Garten.

Unsere Leidenschaft ist es Gastgeber zu sein — damit ihr eine fantastische Auszeit
vom Alltag verbringen konnt. Unsere ldee ist es, jeden Tag einen Ort des guten
Geschmacks zu schaffen, wo man aufgeschlossenen Menschen und der Natur
begegnen oder auch nur fir sich sein kann. Einen Platz zum Verweilen, Sein,
Geniessen. Geschmack ist fir uns der Dreiklang aus Ambiente, Kulinarik & Kultur,
welchen wir sich stetig weiter entwickeln lassen wollen.

Werdet Teil davon — wir freuen uns auf euch!

Unsere Gastronomie Oﬁcnungszeiten zwischen Ostern bis Weihnachten findet ihr

immer aktuell auf unserer Website: www.schmiedel860.de

Bitte unterstutzt unserer Philosophie eines sorgsamen Umgangs mit Lebensmitteln:

Jeenos BirtE Nuz Mt ResErVierruNG - DANKE QO
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